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Käsekuchen-Ideen

UNIFERM GmbH & Co. KG | Brede 4 | 59368 Werne | Postfach 1661 | 59359 Werne
Telefon: +49 2389 7978-0 | Backservice: +49 2389 7978-444
info@uniferm.de | www.uniferm.de

Wünschen Sie weitere Informationen? Wir beraten Sie gern!

PRODUKTÜBERSICHT

Produktbezeichnung Anwendung Art. Nr. Lieferformen

UNIFERM KäseKuchen Vormischung zur Herstellung von Käsekuchenmasse für 
Käsetorten, Quarkschnitten und -füllungen 85690 10 kg-Sack

UNIFERM KäseKuchen Royal Palmfreie Vormischung zur Herstellung von Käsekuchen-
masse für Käsetorten, Quarkschnitten und -füllungen 85685 20 kg-Sack

Lieblingszutaten für Lieblingsgebäcke 
Käsekuchen ist vielfältig und begeistert Jung und Alt! Biete deiner Kund-
schaft kreative Gebäckvariationen, die alle Generationen begeistern. 
Ob Klassiker oder stylische Signature-Gebäcke. Mit UNIFERM KäseKuchen 
und UNIFERM KäseKuchen Royal gelingt dein Käsekuchen-Angebot perfekt.

Cheese up
your Bakery!

ohne Palmöl



Peanut-Butter-CheesecakePeanut-Butter-Cheesecake
# 6020Käsetorte ClassicKäsetorte Classic

# 9232

FruchttörtchenFruchttörtchen
# 9238

CheeseCake DonutsCheeseCake Donuts
# 9228

Cheese up
your Bakery!

Latte Macchiato KäsekuchenLatte Macchiato Käsekuchen
# 19004

Mit UNIFERM KäseKuchen und UNIFERM Käsekuchen Royal bringst du Vielfalt in dein Käsekuchen-
Angebot – vom cremigen Klassiker bis zum modernen Donut‑Trend. Jede Variante überzeugt mit  
frischem, leicht vanilligem Quarkaroma, einer lockeren Textur und einer Qualität, die zuverlässig performt. 

Sprechen Sie Zielgruppen mit ihrem Lieblingsgebäck an!  
Das schafft ein attraktives Angebot und  Wertschöpfung!  

Käsekuchen-Ideen


