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UNIFERM Dinkel-Urkornbrot

Mit UNIFERM FermFresh® Dinkel




Dinkel-Urkornbrot

Rezept fUr ca. 48 Stuck 8 5009
]

ZUTATEN Rezept-Nr.: 1189

@ Fur das Kochstiick das Wasser aufkochen, Mehl BeiEey NS 12375kg O Nach der Teigruhe den Teig auswiegen und in einer
hinzugeben und noch einmal kurz erhitzen. D!nke\mehl, Type 630 1,800 kg Mischung aus HartweizengrieB und Dinkelschrot walzen.
O Kochstick auskihlen lassen, idealerweise am Dipselvolzammel) 7E00LE O Die Teiglinge zu zwei Stiick in Toastbrotkésten absetzen.

UNIFERM FermFresh® Dinkel 3,750 kg - ; )
Vortag herstellen. d Y-
< UNIFERM MegaStabil 0200 kg ) Beiv-Care schicben. _
Ko_ph- Dinkelvollkornmehl 3125 kg UNIFERM Back-Hefe 0500 kg O ;;a;t;g ausbacken, die letzten 12 Minuten den Zug
stick:  Emmervollkornmehl 1,250 kg Speisesalz 0300 kg ;
Wasser, ca. 8,000 kg Wasser, ca. 2400 kg I
KOCHSTUCK GESAMT: 12,375 kg TEIG GESAMT: 28,825kg
Knetzeit*: intensiv kneten
Teigtemperatur: 26°C
® Aus dem Kochstick und allen weiteren Zutaten Dekor: HartweizengrieB 1000 kg \EIgTUE ca. 30 Min.
einen intensiv gekneteten Teig herstellen. Dinkelschrot, mittel 0400 kg 'éelgemwaage pro Stick: 0,628 :49
arzeit: ca. in.
DEKORGESINT 200k Backzeit: ca. 60 Min.
Backtemperatur: 245 °C (10 °C tber Brotchenbacktem-
peratur) fallend auf 200 °C
Hinweis: Den Zug 12 Min. vor Ende der

Backzeit 6ffnen.

*Knetzeit unterschiedlich je nach Knetsystem und -menge.

Best.-Nr.: 8733505 04/18 E
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Probieren Sie auch unsere weiteren
UNIFERM FermFresh®-Produkte:

FermFresh”
Goldling

FermFresh”
Buchweizen
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FermFresh®
Roggen

Winschen Sie weitere Informationen? Wir beraten Sie gern!

UNIFERM GmbH & Co. KG | Brede 4 | 59368 Werne
Postfach 1661| 59359 Werne

Telefon: +49 2389 7978-0 | Telefax: +49 2389 7978-280
Backservice: +49 2389 7978-444

info@uniferm.de | www.uniferm.de



