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HefeFein

hi(e Wirkung Konzentrierte Einsatz bei nur 20%iger

Anwendung fiir alle Hefefeinteige.

Mme Sicherheit Fiir alle Verfahren der Garzeitsteuerung wie Lang-

zeitfiilhrung, Garverzogerung und Garunterbrechung
ist UNIFERM HefeFein genau die richtige Wahl.

kter Geschmack Gebicke mit dem typischen Hefeteiggeschmack,
die Sie und lhre Kunden begeistern.

Anwendungsempfehlung UNIFERM HefeFein

Teig leichter Hefeteig  mittelschwerer Hefeteig schwerer Hefeteig Plunder
Weizenmehr, Type 550 10,000 kg 10,000 kg 10,000 kg 10,000 kg
UNIFERM HefeFein 2,000 kg 2,000 kg 2,000 kg 2,000 kg
Butter/Margarine 1,000 kg 1,500 kg 2,500 kg 1,000 kg
UNIFERM Back-Hefe 0,600 kg 0,800 kg 1,000 kg 0,600 kg
Wasser, ca. 5,500 kg 5,200 kg 4,800 kg 5,500 kg
Gesamtgewicht 19,100 kg 19,500 kg 20,300 kg 19,100 kg
Ziehmargarineplatte auf 1,000 kg Grundteig
jeweils 0,250-0,300 kg

Ziehmargarineplatte

Knetzeit betriebstiblich kneten betriebstiblich kneten betriebsiiblich kneten  betriebsiiblich kneten
Teigtemperatur ca. 26 °C ca. 26 °C ca. 26 °C ca. 24 °C
Teigruhe ca. 10 min ca. 10 min ca. 10 min ca. 10 min
Aufarbeitung betriebstiblich betriebstiblich betriebstiblich betriebstiblich
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