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Wählen Sie!
 Butter
 Margarine
 Speiseöl

Kompromisslos in der Qualität
Variabel in der Fettwahl



Pfannenfrische, leckere, saftige Berliner mit kurzem Biss 
und lang anhaltender Verzehrfrische sind bei Jung und 
Alt eines der beliebtesten Gebäcke aus dem Bereich der  
Feinen Backwaren.

Das eingesetzte Fett spielt hierbei eine maßgebliche Rolle. 
Mit UNIFERM VarioBerliner haben Sie die Möglichkeit, 
Spitzenberliner in Premiumqualität zu backen und die 
Fettart selbst zu bestimmen.
 
Egal ob Sie Butter für echte Butterberliner oder Margarine 
oder Speiseöl verwenden, mit UNIFERM VarioBerliner 
bekommen Sie immer Siedegebäcke in allerbester Quali-
tät und mit der Sicherheit eines Vollmehles.

Ihre Vorteile auf einen Blick:

 Verarbeitungsvorteile:

mit der Sicherheit eines Vollmehles bei allen gängigen  
 Führungsarten, auch über die Gärzeitsteuerung

hohe Gärtoleranz und Teiglingsstabilität
optimaler Pfannentrieb mit breiter und stabiler

 Kragenbildung

 Freie Fettwahl:

 individuelle Note durch betriebseigene Fettauswahl
variabel sind Butter, Margarine oder Speiseöl möglich
bei der Verwendung von Butter oder Butterfett ist die

 Deklaration „Butter-Berliner“ möglich

 Qualitätsvorteile:

goldbraune, glatte Gebäckoberfl äche
kurzer, saftiger Biss
abgerundeter Geschmack mit langer Verzehrfrische

UNIFERM

VarioBerliner
Kompromisslos in der Qualität –

Variabel  in der Fettwahl

Überzeugen auch Sie sich von 
UNIFERM VarioBerliner!
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