UNIFERM

Turlasches Fladenbrot
Turk Pidesi

Backmittel zur Herstellung von Fladenbroten und
tirkischen Spezialitaten.

Firinda pide ve Turk-hamurislerini
pisirmek icin katki maddesi
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UNIFERM
Tiirkisches Fladenbrot

Tiirk Pidesi

Backmittel zur Herstellung von Fladenbroten
und tiirkischen Spezialitaten

Firinda pide ve Turk hamur iglerini pisirmek icin
katki maddesi
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WIFERM WIFERM Tiirk Pidesi
Turkisches Fladenbrot
Artikel-Nr. 83052 Uriin no. 83052
Anwendungs- Fladenbrote, Weizenbrote Uygulama Pideler, bugday ekmekleri ve
bereich und Weizenkleingebcke alani bugday unundan yapili
- kurabiyeler
Inhaltsstoffe Traubenzucker, Weizenstarke, | lgindekiler Glikoz, bugday nisastasi,
@ - Emulgator (Mono- und emdulgatoér, (mono ve
Diacetylweinsaureester von digliseritlerin tartarik asit
Mono- und Diglyceriden von esterleri ve yemeklik yag
Speisefettsduren, Lecithin), _asitlerinin mono ve
- Sojamehl, Backenzyme, digliseritleri, lesitin), soya unu,
Mehlbehandlungsmittel pisirme enzimleri, un isleme
(Ascorbinsaure), Backhefe maddeleri (askorbin asit),
(inaktiv) Rt A § maya (etkisiz)

Dosierung 1-3 % auf Méﬁlj Dozaj Un Uzerine %1 -3

Produkt- f wollige, trockene Teige | Uriin
eigenschafteﬁ"'\/ gute Maschinengangigkeit | 6zellikleri
goldgelbe Braunung P
typische Porung
softige Krume

lange Verzehrsfrische

aromatischer, voller
Geschmack

yumusak, kuru hamurlar

makineden rahat
akigkanlhk

altin sarisi kizarma
tipik gbzeneklesme
yumusak ekmek ici
uzun sureli tazelik
aromatik, dolgun lezzet
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UNIFERM

UNIFERM GmbH & Co. KG

Postfach 1661 - 59359 Werne a

Telefon: (0 23 89) 79 78-0 /7@ r /
Telefax: (0 23 89) 79 78-280 c/% &W ﬂ/ W .
Backservice Telefon: (0 23 89) 79 78-444 % ohl W

www.uniferm.de W

Bestell-Nr. 83052 02/11 E



