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Türkisches FladenbrotTürkisches Fladenbrot

Backmittel zur Herstellung von Fladenbroten und
türkischen Spezialitäten.

Türk PidesiTürk Pidesi

Fırında pide ve Türk hamur islerini
pisirmek için katkı maddesi¸
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UNIFERM
Türkisches Fladenbrot

Türk Pidesi

UNIFERM GmbH & Co. KG
Postfach 1661 · 59359 Werne
Telefon: (0 23 89) 79 78-0
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UNIFERM
Türkisches Fladenbrot

Artikel-Nr. 83052

Anwendungs- Fladenbrote, Weizenbrote
bereich und Weizenkleingebäcke

Inhaltsstoffe Traubenzucker, Weizenstärke,
Emulgator (Mono- und
Diacetylweinsäureester von
Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsäuren, Lecithin),
Sojamehl, Backenzyme,
Mehlbehandlungsmittel
(Ascorbinsäure), Backhefe
(inaktiv)

Dosierung 1 - 3 % auf Mehl

Produkt- ✓ wollige, trockene Teige

eigenschaften ✓ gute Maschinengängigkeit

✓ goldgelbe Bräunung

✓ typische Porung

✓ softige Krume

✓ lange Verzehrsfrische

✓ aromatischer, voller
Geschmack

Backmittel zur Herstellung von Fladenbroten
und türkischen Spezialitäten
Fırında pide ve Türk hamur islerini pisirmek için
katkı maddesi
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UNIFERM Türk Pidesi

Ürün no. 83052

Uygulama Pideler, bugday ekmekleri ve
alanı bugday unundan yapılı

kurabiyeler

Içindekiler Glikoz, bugday nisastası,
emülgatör, (mono ve
digliseritlerin tartarik asit
esterleri ve yemeklik yag
asitlerinin mono ve
digliseritleri, lesitin), soya unu,
pisirme enzimleri, un isleme
maddeleri (askorbin asit),
maya (etkisiz)

Dozaj Un üzerine %1 – 3

Ürün ✓ yumusak, kuru hamurlar

özellikleri ✓ makineden rahat
akıskanlık

✓ altın sarısı kızarma

✓ tipik gözeneklesme

✓ yumusak ekmek içi

✓ uzun süreli tazelik

✓ aromatik, dolgun lezzet
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