PRODUKT

Clean Label-Brotchenbackmittel mit
AromaHefe fir mehr Geschmack



UNIFERM NatuBack

Clean Label-Brotchenbackmittel mit AromaHefe fiir
mehr Geschmack

Verbraucher winschen Gebacke mit naturlichem Geschmack
aus guten Zutaten. Verwenden Sie fUr Ihr Brotchensortiment
daher deklarationsfreundliche Rohstoffe. UNIFERM NatuBack
ist das Clean Label-Brotchenbackmittel mit naturnahen
Zutaten. Denn in dem Qualitatsbackmittel steckt Geschmack
aus der Kraft der Fermentation. Die schonend veredelte
AromaHefe und ausgesuchtes Malz wirken wahrend der
TeigfUhrung positiv auf die nattrliche Geschmacks- und
Volumenentwicklung. Das Resultat sind vollaromatische
Gebacke mit weicher, saftiger Krume und roscher Kruste.

Zugabe-Empfehlung: 3 % auf Mehl

Deklarationsfreundliche Rohstoffe und Zutaten - fir Brotchen nach bester Handwerkstradition - fur

Clean Label-Produkte urspringlichen Brotchengenuss auf Basis hochwertiger
Hohe Verarbeitungssicherheit fir moderne Zutaten

Produktionsprozesse - ideal geeignet fur alle Verfahren Mit schonend veredelter AromaHefe - fUr vollendeten
der Garzeitsteuerung Geschmack aus der Kraft der Fermentation

0] ‘ o Optimiert die Entfaltung von
Auf Basis naturlicher C\/-?* Fermentationsaromen bei
Hefe - Clean Label M-
allen TeigfUhrungen
e/ e/
) r )
_ FUr aromastarke Gebacke
h Schonend veredelt

@4 die Ihre Kunden Uberzeugen
—

Roditieren Sde vou Geackuack. aun J,(
dexy (Cradt dex Fermentation ! *

Winschen Sie weitere Informationen? Wir beraten Sie gern!

UNIFERM GmbH & Co. KG | Brede 4 | 59368 Werne | Postfach 1661 | 59359 Werne
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