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UNIFERM  Crustylop

Dekor-Mischungen fur die geschmackliche und
optische Veredlung von Gebackoberflachen

OO



Crustylop

Dekor-Mischungen fir die geschmackliche und
optische Veredlung von Gebackoberflachen

Eine attraktive Gebackoptik setzt Kaufimpulse und bringt
Mehrwert. Verleihen Sie mit den Dekor-Mischungen von
UNIFERM CrustyTop Brot, Brotchen, Baguette und Snacks den
besonderen Akzent in Aussehen und Geschmack. Im Handum-
drehen gelingen strukturreiche Oberflachen, die auffallen.
Begeistern Sie Ihre Kunden mit extrardschen Krusten und
einem unerwarteten Geschmacksabenteuer!

So einfach in der Anwendung!
O

O Teiglinge gleichmaBig mit UNIFERM CrustyTop
bestreuen oder darin walzen
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Teiglinge leicht befeuchten

O

Die Dekor-Mischung vor der Gare mit Wasser
besprihen

O

Die Teiglinge mit der Dekor-Mischung wie ge-
wohnt garen

O

Mit wenig Schwaden backen

Ihre Vorteile mit UNIFERM CrustyTop

O Pulverférmiges Produkt - einfache Verarbeitung durch
Aufstreuen auf die Teiglinge. Ideal fur die Verwendung
von Bestreuanlagen (nicht ¢lig, da Pulver)

O Flexible Anwendung - fir alle Gebackarten und
FUhrungsarten anwendbar

O Aufmerksamkeitsstarke Gebackoptik — durch
gemaserte, getigerte Gebackoberflache mit besonders
knusprigem (,crusty”) Aussehen und Biss

O AuBergewthnlicher Geschmack — wertet die Gebacke
deutlich auf und begeistert Ihre Kunden
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UNIFERM CrustyTop Flex

Flexible Mischung zur Veredlung von Teiglingen
und Gebacken

O Basismischung fur extra
aromatische Krustenaberflachen

O Flexibel kombinierbar mit anderen
Zutaten wie Getreide- und
Olsaaten, geriebenen Kése oder
Krautern

Wiinschen Sie weitere Informationen? Wir beraten Sie gern!
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Pfeffar

UNIFERM CrustyTop Pepper

Mischung zur Veredlung von Teiglingen und Gebacken
mit Pfeffer und Salz

O Mischung mit Salz und
schwarzem Pfeffer

O fir eine intensive Krustenaromatik
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