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Srodek enzymatyczny do pieczywa drobnego
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UNIFERM TopBack

Srodek enzymatyczny do pieczywa drobnego

UNIFERM TopBack to Srodek enzymatyczny poprawiajgcy
jakosc pieczywa drobnego. Jego wiasciwosci skupione sg

na optymalizacji objetosci pieczywa oraz poprawie
wiasciwosci ciasta, przy nieznacznym dozowaniu.
UNIFERM TopBack nadaje sie do stosowania przy
wszystkich rodzajach mak pszennych.

Zastosowanie: drobne pieczywo pszenne
Dozowanie: 0,3-0,5 % na make

Butka

Receptura na 247 szt. po SOg

O Przyjazny w deklaracji - wytacznie naturalne
sktadniki pokrywajace sie z receptura pieczywa

O Skoncentrowane dozowanie przy znacznej
wartosci w pieczywie

O Znaczny przyrost objetosci gotowego pieczywa

O Chrupigca skorka i dtuga SwiezoS¢ pieczywa

O Impuls dla konsumentéw, ktorzy kupuja pieczywo
0 duzej objetosci

Potrzebujg Panstwo wigcej informacji? JesteSmy do dyspozycji.

UNIFERM Polska Sp. z 0.0. | ul. Wybieg 5/9 | 61-315 Poznan |
Telefon: +48 61887 66 02 | Fax: +48 6187192 07 |
info@uniferm.pl | www.uniferm.pl

RECEPTURA PODSTAWOWA

@ Wszystkie sktadniki intensywnie wymieszat

Ciasto: Maka pszenna 10,000 kg
UNIFERM TopBack 0,050 kg
Drozdze UNI Aktiva 0,500 kg
Sol 0,200 kg
Margaryna 0,100 kg
Cukier 0100 kg
Woda 5400 kg

RAZEM: 16,350 kg

PRODUKCJA

Mieszanie*: 4 + 8 min

Temp. ciasta: 26°C

Spoczynek: ok. 10 min

NawazKa: 0,066 kg

Przeréb: jak zazwyczaj

*Parametry wypieku oraz mieszania moga sie rozni¢ w zaleznosci od rodzaju

pieca czy miesiarki.



