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UNIFERM Frisch&Soft

Srodek poprawiajacy sprezystosé migkiszu
i przedtuzajacy SwiezosS¢ pieczywa

UNIFERM Frisch&Soft to gwarancja pieczywa o przedtuzonej
Swiezosci i niespotykanej miekkosci migkiszu. Produkt do
wszystkich, pszennych i zytnich rodzajow chleba, chlebow
gatunkowych jak i pieczywa drozdzowego.

Zastosowanie: chleb pszenny oraz zytni, chleby gatunkowe,
pieczywo drozdzowe
Dozowanie: 1-2% na make

Diagram pokazuje przyktad spadku sprezystosci migkiszu chleba mieszanego w ciggu 7 dni -
.z lub bez" zastosowania UNIFERM Frisch&Soft.
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Czas przechowywania

Wyraznie zauwazalna dtuga SwiezoS¢ konsumpcji przekonuje do zastosowania UNIFERM Frisch&Soft.

(O Wuytacznie naturalne sktadniki - czysta etykieta

O Niskie dozowanie - 1-2% na cato$¢ mak

O Szeroki wachlarz zastosowan - przedtuza
Swiezos¢ wielu gatunkow pieczywa

O Niepowtarzalny kompleks substancji czynnej

O Zwiekszenie sprzedazy i redukcja zwrotow

O Przedtuza $wiezos¢ spozycia (do kilku dni) -
dtuzsze doznania Swiezosci

Potrzebujg Panstwo wigcej informacji? Jestesmy do dyspozycji.
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