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UNIFERM  MegaStabil

Srodek enzymatyczny do produkcji
chleba i pieczywa drobnego



UNIFERM MegaStabil

Srodek enzymatyczny do produkciji chleba
i pieczywa drobnego

UNIFERM MegaStabil to nowoczesny i uniwersalny

w zastosowaniu Srodek do chleba jak i pieczywa drobnego.
Ciasta z UNIFERM MegaStabil nie klejg sie i optymalnie wigza.
Idealne zastosowanie do: ciast petno - i wieloziarnistych, do
chleba 100% - zytniego, mtodych i stabych mak oraz
sterowania procesem garowania.

Zastosowanie: chleb, pieczywo drobne
Dozowanie: 0,5-2,5 % na make

(O Duza pewnosc i stabilnos¢ garowania

O Dobry przyrost objetosci podczas wypieku

(O Wspaniata SwiezoS¢ przy rownomiernie
rozmieszczonych porach miekiszu

(O Zawsze pewne i bezpieczne wytarzanie -
niezaleznie od metody wyrobu ciasta

O Optymalne wigzanie ciasta - zmnigjsza
lepkoSc€ ciasta

Potrzebujg Panstwo wiecej informacji? JesteSmy do dyspozyciji.

UNIFERM Polska Sp. z 0.0. | ul. Wybieg 5/9 | 61-315 Poznan |
Telefon: +48 61887 66 02 | Fax: +48 6187192 07 |
info@uniferm.pl | www.uniferm.pl

RECEPTURA PODSTAWOWA

@ Wszystkie sktadniki intensywnie wymieszac

Ciasto: Maka zytnia 3,000 kg
Maka pszenna 7,000 kg
UNIFERM MegaStabil 0100 kg
UNIFERM Ferment-Sauer 200 0,150 kg
Drozdze UNI Aktiva 0,300 kg
Sol 0170kg
Woda, ok. 6,700 kg

RAZEM: 17,420 kg

WSKAZOWKI

O Wypiekat przy maksymalnej garze

O UNIFERM MegaStabil poprawia proces

ukwaszenia ciasta
O UNIFERM MegaStabil wymiesza¢ na sucho z maka
O Stosowat maksymalng dawke UNIFERM MegaStabil

przy wyrobie ciast do sterowania procesem
garowania lub ciast petnoziarnistych
i wieloziarnistych



