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Mein Brotchen-Veredler

FermFresh® AromaDurum

Flissiges aromatisches Fermentationsprodukt auf Basis von Durum
(Hartweizen)

timaler Kosten-Nutzen-Effekt:
Bereits eine Zugabe von 3 bis 5 % auf Mehl hebt deutlich den Geschmack.

rtschopfung durch Marketing:
Nutzen Sie die Auslobung ,Durumsauerteig” und ,DurumFerment” fur Ihre Kunden-
ansprache

edelung des Standardsortiments:
Optimieren Sie Ihr Standardsortiment von Brotchen, Baguette bis Weizenbrot mit
FermFresh® AromaDurum. Durch die DuoFermentation werden Aroma und Struktur
des Hartweizens tiefgrindig erschlossen und verleihen weizenbetonten Gebacken
Premiumattribute: intensiver Geschmack, saftige Krume, goldgelbe Farbe und fein-
splittrige Rosche. Ein unverwechselbares Genusserlebnis in Premium-Qualitat fur
Ihre Kunden!
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AROMAPROFIL:

suBlich

fruchtig

vorteigtypisch

hefig/fermentiert

nussig karamellig
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